Heallthy. Tasty. Convenient!
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10+PORCJI 60 MINUT EATWY

Sttadniki: kaﬁmwmm/

Ciasto: 1. W garnuszku podgrzewamy cukier z mastem i miodem.

* 90 g miodu 2. Do misy miksera dajemy mgke z proszkiem do pieczenia,

* 110 g brgzowego cukru przyprawe korzenng, kakao i jajko. Miksujemy powoli.

* 1jajko 3. Przestudzong zawartos¢ garnka tgczymy z masg.

* 1tyZeczka proszku do pieczenia 4. Blat podsypujemy mgkg, a piekarnik nastawiamy na 170°C
e 2 tyzki przyprawy korzennej grzanie gora-dot.

do piernikow
1tyzeczka kakao

5. Ugniecione ciasto watkujemy, formujemy Rsztatty.

6. Wktadamy do piekarnika i pieczemy przez okoto 10 minut,

Lukier: sprawdzajgc czy sg gotowe.

* 500 g cukru pudru

* 2 biatka Lukier:

* trochg wody 1. Cukier mieszamy z sokiem z cytryny i dolewamy stopniowo

* 1cytryna wody mieszajgc, jak bedzie gesty kRoriczymy czynnosc.

* barwniki spozywcze Mozemy podzieli¢ lukier na Rilka miseczeR i dodac naturalnych
Dekoracja: barwnikéw spozywczych.

. Teytryna . Dek?ryjemy przy uzyciu :jgkawa cuRierniczego zakoriczonego
« Boréwki wtasciwg tylkg (bardzo cienka).

e Porzeczki czerwone

* Listki migty




