Heallthy. Tasty. Convenient!
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10+ PORCJI 45 MINUT

Ciasto: 1. Wszystkie sktadniki umieszczamy w misce.

* 400 g mgki pszennej tortowej 2. Mieszamy najpierw tyzkg, a pdzniej rekg na jednolitg mase
e 150 g szklanki kwasnej Smietany 18% (okoto 10 minut).

* 4jajka 3. Wyrobione ciasto nalezy zbic, aby faworki byty kruche.

e 1tyzka masta 4. Watkujemy, na grubos¢ okoto 1 mm.

* TtyZeczka cukru pudru 5. Wycinamy dowolny ksztatt.

* Ttyzka spirytusu 6. W patelni o wysokich brzegach rozgrzewamy olej

e szczypta soli (pro tip: aby sprawdzic czy olej jest wystarczajgco gorgcy,
Pozostate sktadniki: wystarczy wrzuci¢ kawatek nieudanego ciastka

* 500 ml oleju do smazenia i zobaczyc czy sig smazy).

e ok. Va szRlanki cukru pudru 7. Ztociste faworki wyciggamy z oleju na papierowy recznik,

do oproszenia faworkow aby sie odsgczyty i posypujemy cukrem pudrem.




