Deli (4

* 150 g mgki pszennej

* 6 biatek

e sok z cytryny

* 1tyzeczka mgRi ziemniaczanej
e 100 g cukru pudru

Krem:

* 200 ml Smietanki 30%

e 1tyzka mascarpone

* 2 tyzRki cukru pudru

* Swieze owoce maliny i borowk

You

MARKET

6 PORC]I 75 MINUT EATWY

. Biatka ubijamy i powoli dodajemy cukier, zeby nie

zrobit sie lukier. Ubijamy do momentu, az piana bedzie
sztywna i leRRo szklista.

. Naktadamy mase bezowg do rekawa cukierniczego

i wyciskamy formujgc niewielkie Rteczka o Srednicy
ok. 10 cm.

. Wktadamy do piekarnika i pieczemy 60 min

w temperaturze 120°C.

. Smietankg wlewamy do miski i ubijamy na sztywng

piang, powoli dodajemy mascarpone. Uwazamy,
aby nie przebic Smietanki.

. Gdy bezy sig upiekg dekorujemy je kremem chantilly

poprzez rekaw cuRierniczy.

. Dekorujemy owocami.



